ANTIPAST

Castel Volturno

CARTHE

NATURAL SEA EXPERIENCE

DINNER

IMPEPATA DI CO//E 4 S
ALICTFRITTE 4 5E
NSALATA DI POLPO E SEPPIE ‘i l6E
DOLPETTINA CONRAGU E SALSAMOZZARELLA 7 66
BAC CON GENOVESE DFHONO CRUDO ECOILHO 4 OE
POLPEHINA DI POLPO CONMORBIDO DIPAIATE E CHUINEY e OE
DIPOMODORO GIALLO
IARTARE DIt GAMBERCO ROSSO, SIRMCCINIA £ ZESTE DEFLIMONE - 247 206€
INSALATONA DI SALMONE 47 oE
Insalata mista di salmone, anacardi, feta e crostini
CLUB SANDWICH 3 6
Pollo, maionese, insalata, pomodoro, bacon e chips di patate
CHEESEBURGIER s5s JOE
Hamburger, pomodoro, cheddar, insalata e chips di patate
ALLERGEN

1.  Glutine 5. Arachidi 9. Sedano 13. Lupini

2. Crostacei 6. Soia 10. Senape 14. Molluschi

3.  Uova 7. Latticini 11. Semi di sasamo

4.  Pesce 8. Frutta a guscio 12. Solfiti

le preparazioni in

Il cliente ¢ pregato di comunicare al personale di sala la necessita di consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima dell’ordinazione. Durante
1 in cucina, non si possono escludere contaminazioni crociate. Tutti 1 prodotti somministrati crudi, vengono sottoposti ad abbattimento rapido di
temperatura per garantire la qualita e la sicurezza, come descritto nel Piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04 e Reg. CE 853/04.

PRIMI

SPAGHENTO ALEA NERANO

Con zucchine e provolone del Monaco

RAVIOLO CAPRESE

Ripieno con stracciata di mozzarella e pomodoro

SPAGHETO ALLE VONGOILE

MEZ/O PACCHERO RANA PESCATRICE £ FRUITT DI MARE

CNOCCHETTIO CON RAGU DF CROSIACE SALSA
ETARALLOY SBRICIOIATO)

PENNETTE AL SUGO
GNOCCHHTO AL SUGO

SECONDI

[AGHATA DIFTONO RUCOIA E GRANA
GRIGLATA DI PESCE

Gamberone, calamaro e pesce spada

FRITTURA DI GAMBERI E CALAMARI

[AGLHITA DFENIRECOIE RUCOIA E GRANA

COIOLEIAE PATATINE

CONIORN

INSALATA DE SIAGIONE
VERDURE GRIGLIATE
PAIATINE FRITIE
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