Castel Volturno

ANTIPAST CMTH EA PRIMI

NATURAL SEA EXPERIENCE

FRESELTA CCAPRESE . O

Pomodoro, mozzarella e origano

FRESELLA CON INSATATINA DI POILPO E SEPPIA 4 26
PROSCIUNO E MOZ/ARELTA x 5
AUCTFRITIE SALE E PEPE 4
CAAVARELLE FRITIE SALE | PEPE 4
IMPEPATA DI CO//E ¥ OE
INSALATADIPOLPO | SEPPIE 1 6E€

INSALATONE

INSATATONA DI SALMONE i 0E

Insalata mista di salmone, anacardi, feta e crostini

PANINI

/INGARA N O'S

Mozzarelle, prosciutto crudo e pomodoro

Pollo, maionese, insalata, pomodoro, bacon e chips di patate

WOCADO TOMI HTsIo T 2Ee

Salmone, avocado, rucola, guacamole € pomodoro

CHEESEBURGER T 0€e

Hamburger, pomodoro, cheddar, insalata e chips di patate

RO

LUNCH

ALLERGEN

1.  Glutine 5. Arachidi 9. Sedano 13. Lupini

2. Crostacei 6. Soia 10. Senape 14. Molluschi
3.  Uova 7. Latticini 11. Semi di sasamo

4.  Pesce 8. Frutta a guscio 12. Solfiti

Il cliente ¢ pregato di comunicare al personale di sa
le preparazioni in cucina, non si possono escludere contaminazioni crociate. Tutti i prodotti somministrati crudi, vengono sottoposti ad abbattimento rapido di
temperatura per garantire la qualita e la sicurezza, come descritto nel Piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04 ¢ Reg. CE 853/04.

la 1a necessita di consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima dell’ordinazione. Durante

RISO ALLINSALATA NG S

Con pomodoro, mozzarella e tonno

SPAGHETTO ALLA NERANO EauS

Con zucchine e provolone del Monaco

RAVIOLO CAPRESE 7 12€
Ripieno con stracciata di mozzarella e pomodoro

SPAGHEHTO ALLE VONGOLE 8E
MEZ/CO PACCHERO CON RANA PESCAIRICE E FRUIT DI MARE S

CNOCCHETTT CON RAGU DI CROSIACE SMSA MOZIRELIA E 107 16€
[ARMLLCO SBRICIOAIO

PENNELTAAL SUGO 6
GNOCCHETAL SUGO 5

SECONDI

FRITTURA DI GAMBERI £ CALAMARI >4 6E
GRIGLIATA DI PESCE 1 206
Gamberone, calamaro e pesce spada

IAGLATA DEFTOMO RUCOILA B GRANA N 206
IAGLIATA DI ENIRECOIE CON RUCOIA | GRANA 7 206E

COIOLETAE PATATINE RERACTENNNG S

CONIORN

INSALATA DI STAGIONE
VERDURE GRIGLATE
PAIATINE FRITTE

GCERONR®



